Déjeuner a partir de 12h30, diner 19h30 (ouverture a 19h, réservation conseillée)

owvert de début Avril 0 fin octobre

Restaurant fermé
le dimanche soir
et le mercredi,
midi et soir.

Menu a 32 €

Formule Entrée+plat ou Plat+dessert : 28€

Soupe de Poissons crecette Jriandaise)
ou
Terrine de Poissons maison)
ou
Salade de chévre chaud
ou
Marinade de Poulpe, Taboulé de Sarrasin
ou
Calade de Foie de [otte (maison)

ou

Salade de Poissons fFUmMés (maison)
ou

6 Huitres creuses de I'Tle de Sein
I3

Aiile de Raie au beurre de Framboise
ou

Filet de Cabillaud sauce aux Algues
ou

Trio de Merlu, Saumon et Saint Jacques au Beurre BlanC

Ou

Cceur de Rumsteck Maitre d’hotel (origine : France)

T3

Creme Bralée
Ou
Far Bretoh aux Prunheaux
Ou

Gateau de Crépes sauce Caramel au Beurre Salé

Ou
Pommé
Ou
Tarte Amandine aux Fruits
O3

Homard Grillé ou Rago(t de Homard : 70€ |3 part

Seélection de 3 Carte des Vins:

(env.7008r de CrustaCeé par personne)

Sauvignon Vin de pays d’'OC......ceceeruenees 18,50€  Saumur Champigny 2020......ccccveevuereruennnnns 23€
MusCadet de Sévre et Maine sur lie............... 22€ COtes dUuRNONE 2021...cuvvereuveercreereneernnnens 22€
Sancerre Domaine Durand 2021................ 36€ Mourveédre « Les Jamelles ».......cceeveveneenne. 23€
Rosé Cinsault «<Les Jamelles ......cccvrueeunene. 22€ Saint Emilion Chateau Hauts-Moureaux 2016...3¢€
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